Orange, pamplemousse ou citron pressé e
Cocktail de fruits frais o

Jus vert(kale, épinard, pomme,
concombre, menthe) e

Jus de tomate frais épicé -
Jus de carotte / carotte - pomme ¢
Jus ACE (orange, carotte, citron)e

Smoothie mango -
(ananas, mangue, orange)
Smoothie red o
(fraise, framboise, banane)

BIERES CLASSIQUES

33cl Heineken, Carlsberg, Heineken 0%
Corona, Hegaarden blanche -

Virgin mojito e
Le Mojito (rhum, citron vert,
sucre de canne)
Red dolce (vodka, cranberry, framboise,
st-germain, citron vert, basilic)
French kiss (cognac, liqueur chambord,
creme péche, miel, framboises, cranberry )
Spritz (apérol, champagne)
Elderflower spritz
(champagne, perrier, fleur de sureau)
Spritz Normand (30/40 double jus, tonic,
champagne)
Caipirina (cachaga, citron vert,
sucre de canne)
Negroni (gin, campari, martini rosso)
XXX Star Martini (vodka, jus de la passion,
vanille, citron vert, champagne)

menthe,

GIN, VODKA

Gordon’s, Bombay sapphire, Tanqueray °
Hendricks, Monkey 47 o
Smirnoff, Absolut,

Zubrowka, Grey Goose, Belvédere, Zytria o
Guillotine Originale -
Guillotine Héritage

APERITIFS

Roederer brut premier e
Billecart-salmon rosé -«

Bellini (champagne, créme de péche) e
Rossini (champagne, créeme de fruits rouges)e
Kir champagne e

Punch Maracudja Longueteau -
Campari e
Kir o
Americano (campari,martini rouge/blanc)e
Martini ( rouge, blanc) e
Cinzano, Suze, Porto, Pastis, pastis Henri
Bardoin, Pernod, Ricard -

Cointreau, Marie Brizard,

A PARTAGER

Canapé Poildne / foie gras de canard -
Canapé pain complet / saumon fumé e
Nems poulet basilic thai e

BOISSONS (SANS ALCOOL)

Thé glacé, café frappé -
33cl jus de fruit Alain Milliat
( tomate, pomme, ananas, abricot,
mangue,cranberry) e
33cl Perrier, Orangina, Limonade,
Sprite, Schweppes -«
33 ¢l Coca, Coca Light, Coca Zéro -
20cl fever-tree ginger ale / Tonic water
25cl Red Bull -
33cl Evian, Badoit rouge -
1/2 Evian, Badoit verte, Ferrarelle -«
33cl Snow Melt - Hard Seltzer 5%
(Mandarine & Houblon, Citron vert &
Genévrier, Grenade & Acgai)e

BIERES ARTISANALES

33cl Icauna/Pale Ale (Brasserie Popihn)

COCKTAILS -

33cl La Goutte d'Or (Biere blanche) e 33cl
Soundwave/IPA (Angleterre) e

Cucumber Martini
(vodka, concombre, sucre de canne)
Cosmopolitan
(vodka, cranberry,cointreau,
XXX on the beach
(vodka,ananas,liqueur de melon,
Moscow mule

citron vert)

cranberry)

(vodka Guillotine Originale,

citron vert, ginger beer)

Mai Thai (rhum, cointreau, citronvert, sucre de
canne, sirop d'orgeat)

Margarita (tequila, cointreau,

citron vert)
Amaretto sour (amaretto,

jus d’orange, citron
vert,sucre de canne)
O0ld fashioned (whisky, angostura bitters,

un cube de sucre)

Whisky sour (whisky, sucre de canne, citron

vert, angostura bitters)

RHUM, TEQUILA

Saint James brun, Havana Club 3 ans -
Diplom&tico, Zacapa z23, Karukera e
Rhum Longueteau X.O e
José Cuervo gold -

Patron silver e

LIQUEURS CLASSIQUES

Limon giallo, Manzana Verde, Get 27, Get 31,
Fernet Branca,
Accompagnement soda ¢

Don Julio Reposado -

WHISKIES

J&B, Ballantine’s (12 ans), Chivas -«
Johnnie Walker black label, Glenlivet (12 ans),
Aberlour (12 ans) , The Macallan (12 ans) e

0ld Pulteney, Glendronach (Single/malt) e
Coal Ila, Kilchoman Machir Bay (12 ans)- Islay -
Lagavullin (16 ans) -
Breizh Warenghem - (Bretagne) -
Domaine des Hautes Glaces - les moissons
Paddy, Jameson, Bushmills(Ireland)-e
Jack Daniel's, Four Roses ¢
Heaven Hill 0Old Style, Bulleit -
Nikka

L[]
(Bourbon) -«

Akashi (single/malt) e

Sambuca, Amaretto, Kahlua, Grand Marnier,
Bailey’s, Malibu, Chartreuse verte e

Prix en euros. Taxes et service inclus. Les chéques ne sont pas acceptés

Contenances verreries :

Jus de fruits frais / Smoothie (25cl), Coupe de champagne
Apéritifs / Gin / Vodka/ Téquila/ Rhum/ Whiskies / Liqueurs / Calvados
Eaux de vie / Armagnac / Cognac (4cl),

(15cl), Verre de vin (1l4cl),

(5Cl) ’
Cocktail (15cl)



VINS AU VERRE

Sauternes “Sahuc lés tour” 2016 -
Pouilly fumé “Ladoucette” 2018 -
Sancerre blanc "Vacheron" bio 2019 -«
Riesling "Dirler Cade" bio 2018 -«
Chablis “domaine du chardonnay” 2018 -
Meursault “frangois mikulski” 2018 e

Domaine Tropez "AOC cdtes-de-provence" 2019 e
Campaux les canissons “cOétes-de-provence” 2019 -
Minuty rose et or “coétes-de-provence” 2019

L'indigene "Mas des agrunelles" bio 2015 e
Brouilly "Dominique Piron"2018e
Sancerre rouge "“Vacheron” bio 2018
Gevrey-chambertin “Remoissenet pere & fils" 2014 -
Coétes-du-rhdéne, clos Jean Alesi 2019 -
Reignac bordeaux supérieur “Absolument” 2015 e
Les hauts de smith “Pessac-léognan” 2015 e



Nigori Umeshu (prune sauvage) °
Maison Cambusier
(creme de cassis,coing, violette,
fraise de Plougastel, framboise,
mirabelle,myrthe) e

Rémy Martin V.S.O.P o
Olivier Tébily X.O
Vallein Tercinier (vieille réserve) e
"Tres vieux cognac" Olivier Tébily -

Clés des ducs V.S.O0.P o
L'encantada - Domaine Lous Pibous -
Domaine de Charron 2003 -

Bas Armagnac Jouanda 1985 e

Pere Magloire V.S.O.P
Christian Drouin "trées pomme" e
Christian Drouin XO - Pays d'Auge °

Maison Vedrenne
(Poire William, Vieille Prune) e
Maison Massenez
(Péche, Framboise sauvage, Mirabelle)-
Capovilla (Poire, Prune Sauvage) - Italie





