
Le bordeaux de maucaillou 2016 • 38

Château Greysac “médoc” 2006 • 54

Tour de marbuzet “saint-estèphe” 2015 • 60 

Château Potensac “médoc” 2011 • 62

Haut bailly “pessac-léognan” 2016 • 64  

Reignac bordeaux  supérieur “absolument” 14/15 • 66 

Château Maucaillou “moulis” 2015 • 68

Château Sales “pomerol” 2013 • 70

Les hauts de smith “pessac-léognan” 2015 • 70 

Château Siran “margaux” 2010 • 80

Château Chasse-spleen “moulis-médoc” 2013 • 85 

Château Carbonnieux “pessac-léognan” 2012 • 92 

Château Giscours “margaux” 12/13 • 140

Château Talbot “saint-julien” 12/14 • 150 

Château Beychevelle “saint-julien” 08/12 • 210 

Pichon comtesse de lalande “pauillac” 2007 • 290 

Château Lynch-bages “pauillac” 2011 • 315 

Ducru-beaucaillou “saint-julien” 2012 • 350

La fleur-pétrus “pomerol” 07/08 • 460 

Mouton-rothschild “pauillac” 2004 • 950 

Cheval blanc “saint-émilion” 2012 • 950

Pétrus "pomerol" 2009 • 5500

Prix en euros. Taxes et service inclus. Les chèques ne sont pas acceptés
Contenances verreries : coupe de champagne 15cl, verre de vin 14cl

Vins rouges de bordeaux

Languedoc AOP "Mas des Agrunelles" Nicot 2019 • 35 

Touraine sauvignon “pointe d’agrumes” 2019 • 32 

Riesling “Dirler-Cade” bio 2018 • 38 

Sancerre “vacheron" bio 2019 • 56

Bouzeron “Clos de la fortune” 2017 • 35 

Chablis “Domaine du Chardonnay” 2018 • 44 

Pouilly fuissé “Les Pierrottes” bio 2018 • 62

Vins rosés glacés

Santenay village 2018 • 46 

Savigny-lès-Beaune “vieilles vignes” bio 2017 • 65 

Gevrey-chambertin "Remoissenet père & fils" 2014 • 98 

Valcolombe Grande Cuvée AOP "coteaux-varois" 2019 • 34 

Domaine Tropez AOC "côtes-de-provence" 2019 • 36 

"Naos" Ferry Lacombes "côtes-de-provence" 2018 • 38 

Campaux les canissons “côtes-de-provence” 2019 • 40 

 Billecart-salmon rosé • 135 

Magnum billecart-salmon rosé • 250

Ruinart blanc de blancs • 160 

Dom pérignon 2009 • 380 

Cristal roederer 2005 • 480 

Dom pérignon rosé 2004 • 610

Moulin des Costes Bunan "bandol" bio 2018 • 42 

Minuty rose et or “côtes-de-provence” 2019 • 46 

Domaines ott “bandol” 2019 • 58

Magnum rose et or “côtes-de-provence” 2018 • 82

Vins blancs de diverses régions
Pouilly fumé “ladoucette” 2018 • 58 

Sauternes “sahuc lès tour” 2016 • 60 

Condrieu “Jean-Luc Colombo” 2017 • 87 

Carbonnieux “pessac-léognan” 2013 • 96

Vins blancs de bourgogne

Meursault “François Mikulski” 2018 • 89 

Puligny-montrachet “la Garenne” 2011 • 175 

Corton-charlemagne “Dubreuil-Fontaine” 2018 • 190

Vins rouges de bourgogne

Aloxe-corton 1er Cru “clos du chapître” 2010 • 115 

Charmes-chambertin “Stéphane Magnien” 2018 • 220 

Vosne-romanée "clos de vougeot" 2012 • 310 

Languedoc AOP "Mas des Agrunelles" bio 2015 • 32 

Brouilly "Dominique Piron" 2018 • 34 

Côtes-du-rhône, clos Jean Alesi 2019 • 42 

Régnié “grain et granit” 2017 • 48 

Morgon Côte du Py «Jean Foillard» 2018 • 50 

Vins rouges de diverses régions

Saint-joseph “l’instinct” 2018 • 55 

Sancerre "vacheron" bio 2018 • 61

Châteauneuf-du-pape “château mont-redon” 2015 • 85 

Côte-rôtie “la divine” jean-luc colombo 2016 • 105

Crémant de Limoux -

 Château Martinolles "Grande Réserve" • 54

 Roederer brut premier • 98 

Magnum roederer brut premier • 220

Bollinger spécial cuvée • 110

Veuve clicquot • 130

champagnes



Vins au verre
Sauternes “Sahuc lès tour” 2016 • 13
Pouilly fumé “Ladoucette” 2018 • 13
Sancerre blanc "Vacheron" bio 2019 • 14
Riesling "Dirler Cade" bio 2018 • 10

Chablis “domaine du chardonnay” 2018 • 11
Meursault “françois mikulski” 2018 • 18

Domaine Tropez AOC "côtes-de-provence" 2019 • 10 
Campaux les canissons “côtes-de-provence” 2019 • 11 

Minuty rose et or “côtes-de-provence” 2019 • 12
Languedoc AOP "Mas des Agrunelles" bio 2015 • 10 

Brouilly "Dominique Piron" 2018 • 10 
Sancerre rouge “Vacheron” bio 2018 • 14

Gevrey-chambertin "Remoissenet père & fils" 2014 • 18 
Côtes-du-rhône, clos Jean Alesi 2019 • 13 

Reignac bordeaux supérieur “Absolument” 2015 • 12
 Les hauts de smith “Pessac-léognan” 2015 • 16

Roederer brut premier • 18  
Billecart-salmon rosé • 22

Contenances verreries : coupe de champagne 15cl, verre de vin 14cl, 
prix nets en euros. taxes et service inclus.




